


HERZLICH WILLKOMMEN IM  
PLANTER´S CLUB  

UND  
RESTAURANT LIVINGSTONE!

Peter Rössler, Gründer und Schöpfer unseres Restaurants sowie unserer Bar, 
auf den Spuren des Entdeckers Sir David Livingstone. 
 
Auf seinen Reisen sammelte er viele Eindrücke und Wissen über die  
Kolonialzeit. Die Eleganz und Gemütlichkeit der von ihm besuchten  
Regionen beeindruckten ihn so sehr, dass er die dort handgefertigten Möbel 
in seine Heimat Wien überschiffen ließ. Dieses Interieur prägt nach wie vor 
das Ambiente unseres Lokals. 

Sein Interesse für Steaks und Burger wurde in den USA, genauer gesagt in 
Kalifornien erweckt. In Kombination mit seinen Erfahrungen aus der asiati-
schen Küche, gründete er in Wien die erste „Fusion Kitchen“ der Stadt: 
Das Restaurant Livingstone.

Unser haubenprämiertes Restaurant  bietet die besten Fleischsorten und die 
interessantesten Cuts: Wagyū-, Angus-, „Greater Omaha“ - Rinder nach allen 
Regeln der Kunst am Lavasteingrill zubereitet. 
Chefkoch Benjamin Moritz präsentiert zusätzlich ein saisonal wechselndes 
Menü.

Vor über 25 Jahren wurde der Planter´s Club als erste American Cocktail Bar 
in der Wiener Innenstadt gegründet, eingerichtet im Stil eines englischen 
Herrenclubs ist er heute im Besitz einer international renommierten Spiritu-
osensammlung von über 500 Whisky-, Rum-, Gin- und Cognac-Sorten, klas-
sischen Cocktails und diversen Eigenkreationen.





COCKTAILS

APERO

HOT PLANTER´S PUNCH | 15
RUM| GRANATAPFEL|ORANGE| GRENADINE/ZITRON| 

MUSKAT

FIORENTINA | 15
VODKA| CAMPARI| ROTER VERMOUTH| WEISSWEIN

ADONIS| 15
ROTER VERMOUTH| WEISSER VERMOUTH | WEISSWEIN| 

ORANGE BITTERS

NON-ALCOHOLIC

PLANTER´S VIRGIN MOJITO | 950

LIMETTENSAFT| ZUCKER| MINZE 
SODA

FLORIDA | 950

ORANGENSAFT| ZITRONENSAFT| GRENADINE

SHIRLEY TEMPLE | 950

GINGER ALE| ZITRONENSAFT| GRENADINE

SPARKLING

PLANTER´S HUGO | 13
PROSECCO | HOLUNDERBLÜTENSIRUP 

LIMETTENSAFT | SODA

PLANTER´S SBAGLIATO | 15
CAMPARI | ROTER VERMOUTH | PROSECCO

OLD CUBAN | 19 
DUNKLER RUM| ZUCKER| LIMETTE | MINZE 

ANGOSTURA BITTER| CHAMPAGNER

AFTER DINNER-DIGESTIF

AVERNA SOUR | 1450 
AVERNA| ZITRONENSAFT| ORANGENSAFT| ZUCKER

BAILEY´S ESPRESSO MARTINI | 1450

DUNKLER RUM| BAILEY´S | ESPRESSO  

 
BRANDY ALEXANDER| 1450

BRANDY| CACAO WEISS| SAHNE|MUSKAT

HOT TODDY | 1450

WHISKY| ZITRONENSAFT| ZUCKER| ORANGENSCHEIBE| 
NELKE

FÜR IHRE VERANSTALTUNG STEHEN FOLGENDE COCKTAILS ZUR AUSWAHL:





FISCH
 
 

LACHS TATAR
AVOCADO | CHILI | NORI

TUNA FILET
RADIESCHEN | SEETANG | AVOCADOCREME

FRITTIERTER KARPFEN 
CHIPS | SAUCE TARTAR | ZITRONE 

GEGRILLTE GARNELE 
KIMCHI | REIS | BIO EI  

FINGERFOOD

VEGETARISCH
TARTLETTES

STEINPILZE | MASCARPONE | ERBSENKRESSSE

KÜRBISCREMESUPPE 
LINSEN| CHILI| INGWER 

VEGANE CEVICHE
TOMATEN | GURKEN | NORI 

AUBERGINE 
GRÜNE ZWIEBELN | SESAM | MISO 

GERÖSTETES KÜRBISRISOTTO 
BUTTERNUSS| GORGONZOLA| KÜRBISKERNE

DESSERT

DONUT BÄLLCHEN
VANILLE | HIMBEERE | ZIMT

CRÈME BRÛLÉE
VANILLE| EINGELEGTE KIRSCHEN| ZUCKER

SCHOKOKUCHEN
BANANE| TOFFEE SAUCE| HASELNUSS

650 € PRO PORTION

FLEISCH
WAGYŪ KROKETTE 

INGWER| MADEIRA| ZWIEBEL

BEEF TATAR
RINDERFILET| EINGELEGTES GEMÜSE|  

SCHWARZBROTCHIPS

TATAKI VOM WEIDERIND
SOJA | EINGELEGTES GEMÜSE 

BUTTERMILCH-HÜHNCHEN 
AHORNSIRUP | GERÄUCHERTE CHILI|  

SALATHERZEN

FILET VOM WEIDERIND 
BIO-ERDÄPFELN| SAUCE BERNAISE

FÜR IHREN STEHEMPFANG EMPFEHLEN WIR 
6-8 PORTIONEN





MENÜAUSWAHL

MENÜ I
PRO PERSON 57 €

RINDERCARPACCIO
KNOBLAUCH-CHILI| ROTKRAUT| ZIEGENKÄSE

SCHWEINSLUNGENBRATEN
BUCHENPILZE | KARFIOL | BUTTER SAUCE

POPCORN EIS 
VANILLE | ZARTBITTER SCHOKOLADE

MENÜ II
PRO PERSON 65 €

LACHS CRUDO
TOMATENSUD | JALAPENOS | ESTRAGON

GOLDBRASSE 
SHRIMPS| MEERESSPARGEL | KAPERN 

NEW YORK CHEESECAKE-MOUSSE
EINGELEGTE KIRSCHEN| MOHNKEKS

MENÜ III
PRO PERSON 85 €

BEEF TARTAR
RINDERFILET| EINGELEGTES GEMÜSE| SCHWARZ-

BROTCHIPS

KÜRBISCREMESUPPE
LINSEN| CHILI| INGWER

RINDERFILET 
ERDÄPFEL| TRÜFFEL| ROTWEIN-JUS 

SCHOKOKUCHEN
BANANE| TOFFEE SAUCE| HASELNUSS

MENÜ IV
(VEGETARISCH/VEGAN MÖGLICH)

PRO PERSON 54 €

KOKOS SUPPE
SÜSSKARTOFFEL| SHISO| EDAMAME

GERÖSTETES KÜRBISRISOTTO
BUTTERNUSS| GORGONZOLA| KÜRBISKERNE

ODER

SELLERIE STEAK 
BRÖSEL| OLIVENÖL| ERBSENKRESSE

 
ZITRONEN-SORBET 

AMALFI ZITRONE| LE TRIBUTE GIN

WIR BITTEN SIE PRO GRUPPE NUR EIN MENÜ AUSZUWÄHLEN  
(VEGATARIER UND VEGANER AUSGENOMMEN)





EVENTS

„LASHES AND TIES“ bringen die größten Disco-, Soul-, Lounge- und Pop-Hits der letzten 40 
Jahre in den Planter‘s Club.  
Einmal im Monat gibt es bei uns die Möglichkeit zu groovigen Hits das Tanzbein zu schwingen. 

Optional bieten wir auch an „LNT“ exklusiv bei Ihren Events und privaten Feiern im Planter´s 
Club zu buchen.  
 
Mit ihrem vielseitigen Reportoire an Songs sorgen sie immer für die richtige Atmosphäre. 

Preise: 
 
LOUNGE (2+ Sets)  1000€  
Verlängerung/Set  +400€

PARTY (2+ Sets)  1200€  
Verlängerung/Set  +500€

X-MAS (1+ Sets)  800€  
Verlängerung/Set  +400€

Unter https://lashesandties.com finden Sie die Songs der verschiedenen Sets, um auf den  
Geschmack zu kommen.

LNT





LIVINGSTONE ERDGESCHOSS
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LIVINGSTONE GALERIE RECHTS

RAUMMIETEN

LIVINGSTONE GALERIE LINKS

W
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RESTAURANT

PLANTER‘S CLUB - CLUB

BAR

PLANTER‘S CLUB - BAR

BAR

• À la carte bis 10 Personen
• Ab 11 Personen Menüauswahl  

(Die Menüs finden Sie auf Seite 6)

gesamtes Restaurant
rechte Galerie

bis zu 100 Personen
bis zu 40 Personen
bis zu 25 Personen
bis zu 60 Personen

linke Galerie
Gastgarten (im Sommer)

Mindestkonsumation € 8.000.-

Bar (nicht exklusiv)
Club (exklusiv)

bis zu 40 Personen
bis zu 60 Personen Mindestkonsumation Mo, Di, Mi: € 3.000.-

BAR/CLUB

Mindestkonsumation Do, Fr, Sa: € 5.000.-
Bar und Club (exklusiv) bis zu 100 Personen Mindestkonsumation Mo, Di, Mi: € 6.000.-

Mindestkonsumation Do, Fr, Sa: € 10.000.-
• Technik: PA, Mikro, Beamer, Leinwand
• kleine Bühne mit Bühnenlicht
• Cocktailauswahl auf Seite 3 

W
C

DJ-PULT





WEINKELLER - BAR
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• Eigener, diskreter Eingang durch die   
Tiefgarage

• Technik: PA mit DJ-Pult, Funkmikro

WEINKELLER
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RAUMMIETEN
WEINKELLER

Im Sommer 2015 wurde unser Restaurant um eine Besonderheit in der Wiener Gas-
tronomieszene erweitert, nämlich um unseren prächtigen Weinkeller. DIeser eignet 
sich bestens für Gala-Dinner. Cocktail-Empfänge oder andere Feierlichkeiten und 

verfügt außerdem über eine seperat buchbare Weinbar.

Weinkeller mit Bar bis zu 80 Personen
gesetztes Abendessen 
bis zu 40 Personen

Mindestkonsumation € 3.500.-

Flying Dinner/ 
Fingerfood  
bis zu 80 Personen





PLANTER’S CLUB BAR
Montag–Donnerstag  17–24 Uhr

Freitag–Samstag  17–2 Uhr
Sonntag: Ruhetag

RESTAURANT LIVINGSTONE 
Montag–Samstag  17–24 Uhr

Küchenschluss: 22:30 Uhr
Sonntag: Ruhetag

Zelinkagasse 4 - 1010 Wien 
+43 1 533 33 93 0 

www.plantersclub.com
office@plantersclub.com


